
Microbiologista Sênior 
Processo confidencial?  

Reporta-se a(o)   :   

Subordinados      :  liderar uma equipe de 4 assistentes de pesquisa microbiológica. 

Funções Pares     :  

Local  de  trabalho:  Campinas,  SP  (não  estão  previstas  viagens  para  este 
profissional) 

 
Formação     :  Biólogo, Químico ou Engenheiro de Alimentos. Necessário ter  
Mestrado  (e  desejável  Doutorado)  em  áreas  relacionadas  a  microbiologia  e  
processos fermentativos com leveduras em ambiente industrial. 

Idiomas :  inglês fluente (qual é o uso? Qual a flexibilidade quanto ao 
conhecimento do idioma?) 

Idade :  indiferente. 

Experiência         :  Mínimo de 5 anos de experiência em microbiologia e 
práticas

de assepsia em processos fermentativos não etanólicos com leveduras em
ambiente industrial. 

Responsabilidades : 

. Desenvolver e conduzir análises microbiológicas para acompanhamento de 
fermentação asséptica em diferentes escalas (frascos e reatores, 50ml a 5000  
litros). 
. Realizar análise de causa raiz de contaminações durante processo  
fermentativo. 
. Realizar e manter treinamentos de operadores da Planta de Demonstração em  
técnicas assépticas. 
. Liderar a equipe subordinada. 
. Trabalhar em estreita colaboração com os líderes da áreas de Desenvolvimento e  
Operações / Produção em Fermentação Asséptica 

Conhecimentos técnicos que serão verificados no processo de seleção: 



Remuneração :   
. salário fixo mensal:  R$                     (13 salários a.a.)
. Bônus, variável, PPR, PLR, etc.:  
. Benefícios: 


